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Genieflen kann so einfach sein...

Catering ist nicht gleich Catering und so haben wir es zu unserer Aufgabe gemacht,
Ihnen und Thren Gisten neben der bekannt hohen kulinarischen Qualitidt auch das
exklusive Gerstner Service zu bieten.

In diesem Sinne freuen wir uns, Sie personlich betreuen zu diirfen und garantieren
Ihnen unsere grofite Aufmerksambkeit.

Wir weisen Sie hoflichst darauf hin, dass die angegebenen Speisen lediglich einen
Auszug und Vorschlag reprasentieren und wir Ihnen gerne ein ganz individuelles,
nach Ihren Wiinschen und Bedtirfnissen ausgearbeitetes Angebot unterbreiten.

Umweltzeichen

Umweltbewusstsein, Nachhaltigkeit, hohe Qualitdtsstandards und geschulte
Mitarbeiter haben Gerstner zum ersten Cateringunternehmen Osterreichs in dieser
Grolenordnung gemacht, das mit dem Osterreichischen Umweltzeichen ausgezeichnet
wurde.

Gerstner Catering Betriebs GmbH
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KALTE COCKTAIL HAPPEN

Nach Tradition der klassischen ,Sandwicherei” unterteilen wir in vier verschiedene
Grundarten, die es Ihnen ermdoglichen, je nach Anlass und Bedarf Ihre kalten Cocktail-
Happen selbst zusammenzustellen.

Canapés grofie langliche Weifs- oder Schwarzbrotstreifen,
an der Seite berindet, ca. 3 x 6 cm

Medaillons runde ausgestochene Weisbrotscheiben, U ca. 4 cm

Gabelbissen ovale Brotscheiben aus Weifs-,
Schwarz- und Kiirbiskernbrot, ca. 4 x 9 cm

Sandwiches in den gleichen Brotsorten wie Gabelbissen verftigbar,
ca.4x14 cm

Sie konnen Ihre eigene Auswahl aus den folgenden Kategorien zusammenstellen:

KATEGORIE 1

Friihlingskdse mit Paprika Spinat mit Schafkase
Gervaisaufstrich mit Cherry-Tomate * Thunfisch mit Mais *
Schwarzes-Oliven Tartar mit Schafkése Zigeuneraufstrich mit Jungzwiebel
Gorgonzolacreme auf NufSbrot Gebratener Gemiise Aufstrich
Eiaufstrich * Verhackertes mit Zwiebel*

Farmer Schinken mit Gewtirzgurkenfacher * Curry-Ei-Aufstrich

Griinkern Aufstrich * Blunz'n mit roten Zwiebeln *
Karotten Ingwer Aufstrich mit Kiirbiskernen * Gerducherter Tofu Aufstrich *

* Bitte beachten Sie die Mindestbestellmenge von 20 Stiick pro Sorte mit Ausnahme der mit *
gekennzeichneten Speisen, welche auch in kleineren Mengen zur Verfiigung stehen.
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KATEGORIE 11

Salami und Silberzwiebel *
Pfeffersalami mit Liptauer

Entenleberaufstrich mit Niissen und Orangen *

Mozzarella mit Tomate und Pesto *
Kalbslebercréeme mit Friichten
Roastbeef mit Maiskodlbchen
Basilikum-Gervais mit Mozzarella Perle
Biiffel Mozzarella mit Cherry Tomate *
Schweinsbraten mit Mixed Pickles *

KATEGORIE III

Krebsenschwinze mit Kresse *
Westfilerschinken mit Melone *
Forellenkaviar mit Zitronenscheibe
Lachstartar *

RUSTIKALES AUF VOLLKORNBROT

Geselchtes mit Maiskolbchen*
Verhackertes mit Pfefferoni*
Zigeuneraufstrich mit Jungzwiebel
Schweinsbraten mit Tomate und Gurkerl*
Salami mit Silberzwiebel *

Matjestartar mit Rahm und Dille

TRAMEZZINI

Prosciutto crudo mit Rucola & Grana *
Mozzarella und Tomaten *
Réucherlachs *

Schinken mit Ei *

VEGETARISCHES AUF VOLLKORNBROT

Gemischtes Gemiise der Saison *
Brie mit Frucht *
Gemiiseaufstrich

Spinat mit gerdsteter Zwiebel

Brie auf Kiirbiskernbrot *
Putenschinken mit Ananas *
Crevetten mit Cocktailsauce
Beinschinken mit Gew{irzgurke *
Riucherforellentartar
Riducherlachs Aufstrich *
Kriuterschinken mit frischen Kren
Schrimps mit Olive *

Geré&ucherter Lachs mit Kapern *
Rehschinken mit Friichten
Prosciutto mit Pfefferoni *
Flugentenbrust mit Orangenfilet*

Grammelschmalz und Paprika
Blutwurst mit Kren*
Kalbsleberstreichwurst
Krautertopfen mit Olive *
Speck mit Gewtiirzgurkerl] *

Salami und Gemiisemayonnaise *
Spinat und Schafkése *
Eiaufstrich*

Thunfischcréme mit Oliven

Kréutertopfen *
Gouda mit Nuf3 *
Mozzarella mit Tomate *

" Bitte beachten Sie die Mindestbestellmenge von 20 Stiick pro Sorte mit Ausnahme der mit *
gekennzeichneten Speisen, welche auch in kleineren Mengen zur Verfiigung stehen.
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GEFULLTES ]OURGEBACK

(Kleine Semmel, Kornspitz, Laugenweckerl,..)

Gerducherter Lachs * Roastbeef und Sauce
Beinschinken und Gewtirzgurke * Prosciutto mit Melone *
Brie mit Erdbeere * Salami mit Pfefferoni *
GEFULLTE BAGELS

(Mohn, Sesam, Vollkorn...)

Réaucherlachs, Frischkadse und Kren *
Putenbrust und Cole Slaw

Beiried und Joghurt-Minzsauce
Camembert, Tomaten und Rucola *
Tomaten, Salat, Frischkise und Relish
BLT (Speck, Eisbergsalat & Tomaten) *

GEFULLTE CIABATTAS

Huhn, gegrillte Zucchini, Rucola und Currysauce

Roastbeef, karamellisierte Schalotten und Honig-Senfsauce
Avocado und Krabben

Vogerlsalat, gebratene Champignons, Tomaten und Avocado *

* Bitte beachten Sie die Mindestbestellmenge von 20 Stiick pro Sorte mit Ausnahme der mit *
gekennzeichneten Speisen, welche auch in kleineren Mengen zur Verfiigung stehen.
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KALTE COCKTAIL SNACKS

Kalte Cocktail Snacks sind immer beliebt und werden von uns auf verschiedenste Arten
prasentiert. Gerne stimmen wir auch die Prasentation auf den jeweiligen Anlass oder das
jeweilige Thema Ihrer Veranstaltung ab. Bitte lassen Sie sich von unseren Cateringmitarbeitern
beraten.

Kleine Kéasespiefschen auf Vollkornbrot *
Mozzarellaspiefichen mit Cherrytomate *

Frischkaserollchen mit Buntem Pfeffer
Schinkenspeckrollchen mit Frischkése

Tortchen mit Raucherfischtartar *

Crépes mit Gorgonzola & Beinschinken *

Miirbteigschiisserl mit Shrimpscocktail *

Antipasti Spiefichen

Blini mit Lachsrose *

Marinierte Garnele mit Prosciutto umhiillt

Marinierte Garnele mit Zitronengras *

Profiterole mit Gorgonzolacréme

Kleine Kartoffelrosti mit Créme Fraiche und Forellenkaviar
Tortilla Wraps mit Ceasar’s Fiille

Tortilla Wraps mit Camembert, Rucola und Oliven-Tapenade
Spinat-Réucherfischroulade

Butterfischrollchen mit Créme Fraiche und schwarzen Sesam
Roastbeefrollchen mit Sellerie-Birnensalat

Kartoffelpuffer mit Schinken und Safran-Mayonnaise
Erdbeere im Prosciuttomantel *

Melone mit Serrano am Spiefs

Oliven im Speckmantel *

Gemuisesticks mit Saucenvariation *

Artischockenherzen im Prosciuttomantel mit getrockneter Tomate
Feige gefiillt mit Blauschimmelkése im Speck eingewickelt

* Bitte beachten Sie die Mindestbestellmenge von 20 Stiick pro Sorte mit Ausnahme der mit *
gekennzeichneten Speisen, welche auch in kleineren Mengen zur Verfiigung stehen.
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Auf dem Kulinarikloffel

Rohkostsalat mit Schnittlauch *
Babymozzarella mit Rucola, Tomate & Pesto *
Gefltigelsalat mit Curry und Friichten
Marinierte Flusskrebse *

Shrimpsalat mit Stangensellerie *

Shrimps mit Ingwer & Koriander
Rindercarpaccio auf Rucola mit Parmesan *
Rindercarpaccio mit Triiffelol
Tafelspitzstilzchen mit Kernol- Vinaigrette
Réducherlachs mit Oberskren *

Hirsch rosa gebraten auf Orangenlinsen
Lachstartar vom Fjordlachs auf Friséesalat *
Matjestartar mit Zwiebelringen

Gerducherte Entenbrust auf Apfel-Selleriesalat *
Rohmarinierter Lachswiirfel mit Limettensauce

Auf dem Kulinarikteller, bzw. in der -schale

Mozzarellaperlen mit Créme Fraiche & Krautern *
Rindfleischrollchen mit Sesam auf dem Jungzwiebelspiefschen
Gefltigelsalat mit Orangen & Pistazien

Glasnudelsalat mit Sojagemtise, Ingwer und Erdniissen
Shrimpcocktail mit Mary Rose Sauce *

Marinierte Flugentenbrust auf Orangen-Linsen

Shrimpsalat mit Avocado

Gebeizter Lachs mit buntem Pfeffer und Orangenfilets
Lachstartar auf Limette *

Wellington vom Rehfilet auf Apfel-Selleriesalat

Gebratene Jakobsmuschel auf Safran Créme Brallée
Kalbscarpaccio mit Korianderpesto und Pecorino

Gebratene Garnele mit mariniertem Ingwer und Papaya-Chili Salat

* Bitte beachten Sie die Mindestbestellmenge von 20 Stiick pro Sorte mit Ausnahme der mit *
gekennzeichneten Speisen, welche auch in kleineren Mengen zur Verfiigung stehen.
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GERSTNERS SURE WELT

Unsere stifien Kostlichkeiten sind weit tiber die Grenzen unseres Landes geschatzt und begehrt.
Verwohnen Sie sich und Thre Géste mit den verschiedensten stifsen Spezialitdten, die wir immer
noch von Hand und ausschliefilich in Eigenproduktion in unserer Backstube fiir Sie zubereiten

KLEINE WIENER NASCHEREIEN

Fruchtschiisserl * Getunkte Bananen *
Brandteigkrapferl mit Vanillecreme * Esterhazyschnittchen
Minidelice Cassis oder Passionsfrucht * Gedeckter Apfelkuchen *
Punschkrapferl * Getunkte Erdbeeren *
Maroniherzen (saisonal) Getunkte Physalis *
Biskuitroulade * Handgezogner Apfel-,
Zwetschken- oder Beerenstrudel (saisonal) Marillen- oder Topfenstrudel
Opernwiirfel Tiramisuschnitte (auf Anfrage)
PETITS DESSERTS

Creme Brilée in der Moccatasse (klassisch, Schoko, Amaretto, Kokos, Pistazie, Chili etc.)
Schokoladenmousse hell/ dunkel im Glas

Mangocreme mit Kokos Espuma

Schwarzwilder-Kirschdessert im Glas

Zitronen- und Apfel-Tartelettes

* Bitte beachten Sie die Mindestbestellmenge von 20 Stiick pro Sorte mit Ausnahme der mit *
gekennzeichneten Speisen, welche auch in kleineren Mengen zur Verfiigung stehen.

Gerstner Catering Betriebs GmbH

AMEMBER OF %@ AL oy Sitz: Wien, FN 258620z beim HG Wien, UID Nr. ATU 61417577
GROUP mu&n

www.gerstner.at




@ IMPERIAL
CULINARY
ol CATERING

Gerstner Catering, Kérntner Strafie 51, 1010 Wien, Osterreich, Tel.: +43 1 316 65 2468, Fax: +43 1 316 65 2469,
catering@gerstner.at, www.gerstner.at

CUPCAKES BY GERSTNER
Nutty pistachio * Lemon drop *
Vanilla bean * Peach cobbler *

Chocolate hazelnut delight *

PETITS FOURS & KONFEKT , GERSTNER*

Gerstnerschnitte * Kaffee *

Triiffelschnitte * Nuss *

Pistazie * Pariser Spitz *

Truffelkugel * Sacherwiirfel *
Haselnusshdufchen * Mandelhdufchen hell/dunkel *
Kongo * Nusskugel *

Mandelschnitte * Dressierte Nougat *

Nougat hell/dunkel * Kaffeemarzipan *

KAFFEEGEBACK

Jourplunder (Nussschnecke *, Marillentascherl *, Ananas- Weichseltascherl *, Topfengolatsche)
Alt Wiener Gugelhupf
Muffins, verschiedene Sorten (nach Saison)

* Bitte beachten Sie die Mindestbestellmenge von 20 Stiick pro Sorte mit Ausnahme der mit *
gekennzeichneten Speisen, welche auch in kleineren Mengen zur Verfiigung stehen.
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